
 NOUS RECRUTONS ! 
DIÉTÉTICIENNE / DIÉTÉTICIEN

À PROPOS DU POSTE :

CDI

Temps plein
(35h / semaine)

Basé sur Manziat (01)

Rémunération : À définir
selon expérience

Avantages : 13ème mois (à partir d’ 1 an
d’ancienneté), participation aux bénéfices,
mutuelle groupe, repas.

POSTE À POURVOIR DÉBUT OCTOBRE

VOTRE MISSION :
Paramétrage des
outils interne

La participation aux
commissions-menus

Élaboration, validation et analyse nutritionnelle
des menus

Construction des offres alimentaires (menus,
déclinaisons)

Gestion de la partie diététique des appels
d’offres et des allergènes

La mise en place d’animations et de formations
auprès de publics variés et supports (journaux
d’animations, menus à thèmes, etc..)

Relationel clients ponctuel, conseils et
accompagnement des équipes (liste non-
exhaustive) 



ENVOYEZ-NOUS VOTRE CV ET
VOTRE LETTRE DE MOTIVATION À :

m.salgado@s-e-r.net

DAHST

PROFIL :
Titulaire d’un Diplôme supérieur en Diététique
(BTS, DUT ou BUT)

Expérience confirmée de préférence dans le
secteur de la restauration collective

Expérience en cuisines centrales souhaitée

Maîtrise de l’outil informatique

Votre disponibilité, rigueur, organisation et
motivation contribueront à votre
développement au sein de notre Groupe

Être force de proposition et acteur de votre
poste

Permis de conduire valide obligatoire
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